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Verder zijn er o.a. Van Hecke Institutioneel

voor catering in de gezondheidszorg, Van

Hecke Catermatic voor voedsel- en drank-

automaten, Van Hecke Equip voor ontwerp

en inrichting van grootkeukens en bedrijfs-

restaurants en Party Plus voor feest- en 

evenementencatering. De heer Van Wouwe

geeft zijn mening over de installatie van de

Bolidtop vloer in het productiegedeelte van

Party Plus.

De heer Arie van Wouwe is Office

Manager bij Van Hecke B.V. Van Hecke

verzorgt de catering op zo’n 1.300 locaties

voor ongeveer 500.000 gasten per dag.

Om hun cliënten optimaal van dienst te

zijn, is Van Hecke B.V., met in totaal 6.600

werknemers, onderverdeeld in verschillende

werkmaatschappijen. De grootste is Van

Hecke Catering, bedrijfscatering voor grote

en kleine bedrijven.

In deze Bolidtin wordt aandacht besteed

aan de Bolidtop Kunststofvloeren bij

cateraar Party Plus te Capelle a/d IJssel.

Party Plus maakt deel uit van Van Hecke, 

een dochter van het  Sodexho Alliance.

Van Hecke en floormanagement

Dutch Flower Group

H. van Wijnen B.V. SALMON SMOKERS

Referenties
Delta Daily Food • KLM Catering • SAS Catering • Martinair Catering • Verhaaf Catering
Erasmus Catering • Albron Catering • De Indische Party Catering • Gotink Maaltijd en 
Partycatering • Bram Ladage • Johma • Profish • Ouwehand • Bertus Dekker 
Van Hessen • Van der Breggen • Yakult • Royco • H. van Wijnen • Laan Snacks 
Dutch Flower Group • Scheperziekenhuis • St. Elisabethshuis • Ziekenhuis de Heel 
Refaja Ziekenhuis • Rijnstate Ziekenhuis • MCA • AZL • Hogeschool Enschede 
ABN Amro Amsterdam/Rotterdam • Hilton Hotel Brussel • Krasnapolsky Hotel 
Amsterdam • Hotel Avenue Amsterdam • Mercure Hotel Amsterdam
Hotel Heerlickheijd van Ermelo • Hotel Galaxy Amsterdam • Art Hotel Amsterdam

Van Hessen



2 3 4

HACCP
Volgens de thans geldende HACCP eisen 

voldoet de vloer aan de grootst mogelijke

hygiënenorm. Laten we de eigenschappen

even kort op een rijtje zetten:

•Poriënvrij en vloeistofdicht

•Hygiënisch HACCP-proof

•Naadloos

•Slijtvast

•Eenvoudig in onderhoud

•Grote mechanische sterkte

•Bestand tegen vrijwel alle zoute, zure en 

zoete (vloei)stoffen

•Veilige vloer door zijn stroefheid, ook in 

natte toestand

De heer Van Wouwe geeft aan dat de samen-

werking met Bolidt goed is bevallen. ‘Met de uit-

voerders van Bolidt was er een prima contact en

de installatie van de Bolidtop vloer verliep zeer

flexibel’. De heer Van Wouwe ziet eventueel een

samenwerking tussen Bolidt en Van Hecke Equip

in het verschiet, door de vele renovaties aan 

verouderde vloeren die op het moment worden

uitgevoerd volgens de HACCP normen. Een

samenwerking die Bolidt alleen maar kan toejui-

chen!

Overal toepasbaar
Niet alleen in grootkeukens en cateringbedrijven,

ook in kleinere bedrijfsrestaurants en kantines komt

u de Bolidtop vloer tegen. De technische eigen-

schappen kunnen dan uitstekend gecombineerd

worden met het esthetische aspect. Naar ontwerp

levert Bolidt designvloeren die tot in de finesses

aansluiten op de specifieke aard en sfeer van elk

bedrijf en iedere instelling. Vaak in samenwerking

met architect en/of aannemer en in overleg met de

klant hanteert Bolidt diverse vorm- en kleurmoge-

lijkheden van de Bolidtop kunststofvloer, zonder

Bram Ladage

KLM Catering Services Van de Laan Snacks

Johma

Na een referentiebezoek aan KLM Catering op

Schiphol was Van Hecke overtuigd van het gemak

van deze kunststofvloer die door zijn grote 

chemische en mechanische bestendigheid in

vooral natte verwerkingsruimten wordt toegepast.

‘Het gebruik van deze Bolidtop vloer in de 

productieruimte van Party Plus bevalt erg goed’,

zo vertelt de heer Van Wouwe. ‘De vloer kan prima

schoongemaakt worden met speciaal daarvoor

geschikte apparatuur. Vooral de naadloosheid van

de vloer maakt dit eenvoudiger.’

daarbij de functionaliteit en onderhoud uit het oog

te verliezen.

Ook Bolidt heeft in haar bedrijfsrestaurant te

Hendrik Ido Ambacht een kunstwerk van een vloer

laten aanbrengen. De figuraties en kleuren vormen

een opvallende en representatieve vloer. Van Hecke

hanteert vanuit hun bedrijfsfilosofie van optimale

dienstverlening en de beste productkwaliteit een

motto, waar Bolidt zich door de hoge standaard van

hun kunststofvloeren volledig bij kan aansluiten:

Het verschil dat merk je!
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